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Aquests menus s’adaptaran a les possibles intolerancies i/o al-lérgies substituint els aliments i/o procés d’elaboracid, previ certificat medic.
Tota la verdura és de proximitat i de temporada. Tota la carn que es serveix te certificacié de garantia HALAL.
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Setmana Arros amb xampinyons Truita francesa amb enciam Verdura tricolor amb patata Brou de peix amb fideus Llenties estofades amb arros ’ ‘
Bacalla amb pistd Fruita de temporada Fricand6 de vedella Pollastre rostit amb pebrot Crestes de tonyina I & ‘ L) .o
20-24 Fruita de temporada (4) (1.2,3,4,14) Fruita de temporada (1,15) |Fruita de temporada (1,4,15) | Fruita de temporada (1,3,4) i =
Espirals amb tonyina N Cigrons amb pernil Brou d’au amb pasta
Mongeta tendre amb patata | Sopa d’arros amb carbas: P
Setmana Llug arrebossat amb 8 Vedella P Baréallé arl forn amlCJ patatsaa Pernilets de pollastre al forn | Llom amb enciam i olives |
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